
ABRIL LOUNGE – Essen und Trinken  

Eigene Produkte und Spezialitäten unserer Freunde 

 

MONTAG – FREITAG  13.30 Uhr – 17.00 UHR 

 

BESTELLUNG AN DER THEKE 

 

CREMANTS 

0,1 L – EUR 4,00 

FRUCHT WEINE 

0,1 L – EUR 2,50 

STEIN WEINE 

0,1 L – EUR 3,50 

ZEIT WEINE 

0,1 L – EUR 5,00 

 

 

Weine & Tonic Auggener Schäf / Markgräflerland 

0,25 L – EUR 4,50 

Riesling VDP. Gutswein, Weingut Balthasar Ress / Rheingau 

0,1 L   – EUR 3,00 

 

 

TEINACHER LIMONADEN 

Mango – Maracuja – Orange   0,33 L – EUR 2,50 

Apfel – Johannisbeere    0,33 L – EUR 2,50 

Mineralwasser / naturell, medium      0,5   L – EUR 2,50 

 
Tasse BIO Kaffee oder Espresso    EUR 2,50 
 

Aktuelle Empfehlung: 

Wilde Curry Wurst - warm / Herzhaft Wild, Freiamt  EUR   9,00 

 

Aus dem benachbarten Elsass:  

Elsässische Quiche - klassisch - warm serviert   EUR   6,50 

2 Feuilletés Vigneron mit Dijonsenf - warm serviert  EUR   6,00 

125g Munster rémier mit Kümmel (auf Wunsch)  EUR   7,00 

 

Aus der Region: 

185g Wildschwein Leberwurst / Herzhaft Wild, Freiamt  EUR   7,00 

185g Wildschwein Lyoner / Herzhaft Wild, Freiamt  EUR   7,00 

1 Portion Coppa Schinken / Metzgerei Dirr, Endingen  EUR   6,00 

1 Portion Fenchelsalami / Metzgerei Dirr, Endingen  EUR   5,00 

1 Paar Pfefferbeißer / Metzgerei Dirr, Endingen   EUR   4,50 

1 Stück Bergkäse / Käseladen, Bickensohl   EUR   5,00 
 
Sonstiges: 

EXCLUSIV 1 Dose Jahrgangssardinen - Natur / Spanien  EUR 12,00 

1 Dose Sardinen in Tomate / Fischerei Schwaab, Freiburg  EUR   7,00 

Schale Kalamata Oliven / Griechenland    EUR   5,50 

Original Spreewaldgurke im Glas / SpreewaldRabe  EUR   1,50 

1 Tüte Trüffelchips / Spanien     EUR   5,00 

Baguette Brötchen (Nachbestellung)    EUR   1,00 
 
Guten Appetit! 


